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Weihnachtsmenus

Nr.: Vorspeisen:

1 Kirbiscremesuppe mit Granatapfelkernen 6,80
2 Steinpilz-Kartoffelsuppe 6.80
3. Mit Ziegenkase gratinierter Ofenkirbis mit Kernél und Honig 8,80
4.  Feldsalat mit Speck und Croutons 7.80
5.  Gebratene Rotgarnelen (Wildfang) an winterlichem Salat 11,80

Hauptspeisen:

7.  Lachsfilet mit buntem Gemuse, Safransauce und Basmatireis 22,80
8.  Ofenfrische Gansebrust mit KloRB und Blaukraut 26,80
9. Rosa gebratenes Roastbeef an Pfeffersauce mit Kartoffelgratin und Feldsalat 27,80
10. Samtiges Hirschragout mit SemmelkloR und Blaukraut 22,80
11. Schweinelendchen an Pfefferrahm mit hausgemachten Spinatspatzle 21,80
12.  Entenkeule mit KloR und Blaukraut 18,80
13. Hausgemachte Canneloni mit Ricotta-Spinatflillung, dazu Beilagensalat 18,80
14. Wurziges indisches Gemusecurry mit Basmatireis 17,80
15.  Zarte Ochsenbéckchen mit KloR und Blaukraut 22,80
Desserts:
16. Waldbeer-Tiramisu 7.80
17.  Apfelstrudel mit Vanilleeis 8,80
18. Weihnachtlicher Bratapfel mit Walnusseis 8.80

Liebe Gaste,

bei lhrer Weihnachtsfeier bitten wir Sie,
sich auf maximal 4 unterschiedliche MenUs zu beschranken.
Sie kbnnen sich Thr Wunschmenu zusammenstellen.
.}K. Wenn Sie im Vorfeld die Anzahl der gewlnschten MenUs wissen und
uns mitteilen, freuen wir uns sehr, es ist aber nicht zwingend nétig.
e Gerne beraten wir Sie und stehen Ihnen bei Fragen zur Verflignung.

Das Max-Team wunscht eine frohliche,
genussvolle Weihnachtsfeier!




